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Druvodlmgar i ett unlkt mikro

i kombination ﬁed traditionell
vinmakning och lagring i 600-ariga

kallare - det ar hemligheten bakom
Chateau Dereszlas sota aszu-viner
i varldsklass!

drgen dr gyllengul, doften néstan
overvildigande med intensiva toner
av ekfat, honung, aprikos, ananas,
apelsin och saffran. Smaken ar fruktig
och frisk med inslag av fat, honung,
aprikos, apelsinmarmelad och
mandelmassa.

Det dr med andra ord ndgot av en smakbomb du
far avnjuta nir du dricker Chateau Dereszla Tokaji
Aszua 5 Puttonyos 2016!

Vinet, som gors pa druvorna Furmint (70 procent)
och Harslevelii (30 procent), dr gott att avnjuta som
det dr, men det passar utmarkt till bla- och gron-
mogelostar, patéer, gaslever och fruktdesserter.

Chateau Dereszla - som omndmndes i skrift forsta
gangen redan ar 1406 - ligger i byn Bodrogkereszttr
i Tokaj i norddstra Ungern. Vinregionen Tokaj
omfattar omkring 30 byar utspridda i ett omrade
pé cirka 11000 hektar.

Chateau Dereszlas druvodlingar ligger i olika
lagen pa sluttningarna i dalgdngen mellan Tokaj-
berget i soder och bergskedjan Karpaterna i norr.

-Varma vindar fran Medelhavet sveper upp i
dalgangarna och ger torra och varma somrar med
langa, milda hostar. Samtidigt ar luftfuktigheten
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hog tack vare floderna Tisza och Bodrog som méts i Tokaj, sdger
Edit Bai, vinmakare med ansvar for de s6ta vinerna.

Vinproduktionen &dr noga reglerad och redan pa 1600-talet
bestidmdes vilka druvsorter som far anvindas till aszi-vin. De
skrumpna druvorna som angripits av ddelrota (botrytis cinerea)
plockas sent pa hosten efter att den 6vriga vinskorden avslutats.
Det 4r riskabelt att vinta med skorden och ibland kan vidret vara
sd ogynnsamt att det inte blir nagra ddelrétade druvor.

UNDER KOMMUNISTREGIMENS TID decennierna efter andra virldskriget
dgdes Chateau Dereszla av den ungerska staten. Ar 2000 kopte
en fransk vinodlarfamilj vineriet och rustade upp det for stora
belopp. 2015 invigdes ett nytt, stort vineri i ndrheten av den egna
vinodlingen Henye. Har produceras de allt mer populéra torra
vinerna samt Pezsg6, Ungerns mousserande vin.

Sedan 2016 har Dereszla ungerska dgare:

-De satsar stort pa turism och har latit inreda sex géstrum i
anslutning till vineriet, sdger forséljningschefen Gabor Weiner. I
ar har vi ocksa 6ppnat var fine dining-restaurang Dereszla Bistro
vid Bodrogfloden.

Produktionen av de ddelsota vinerna sker fortfarande pa
traditionellt sitt.

—Alla vara druvor plockas for hand och de enda maskiner vi
anvinder dr traktorer for transporterna, siger Edit Bai.

Nir de ddelrétade druvorna plockats, pressats och fermenterats
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Skordefardiga, adelrétade druvor i
vintan pa skord (t v). Adelséta viner i
en av lagringskéllarna (ovan). Det nya
vineriet i odlingen Heyne f6r produk-
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tion av torra viner (6verst).

blandas den s6ta massan med ett torrt basvin. Forr i tiden
forvarades de ddelrotade druvorna i speciella korgar, sa kallade
puttonyos. Varje korg rymde 27 kilo druvor och ju fler korgar som
tillsattes i basvinet, desto sotare vin.

Puttonyos var under manga ar mattet pa vinets restsétma,
men sedan snart tio ar tillbaka har man gatt 6ver till att ange
sockerhalten i gram per liter. Vinet som séljs pa Systembolaget
har beteckningen S puttonyos, vilket motsvarar 120 gram gram
socker per liter.

De fardiga vinerna lagras i ett forsta skede minst ett och ett
halvt ar i ekfat och darefter minst ett ar i flaskor. Lagringen sker
i de vindlande killargangarna 40 meter under marken i Bodrog-
keresztar. Dar dr temperaturen alltid omkring 12 grader och
luftfuktigheten ligger pa cirka 90 procent.

ALLT FLER VINVANNER - SAVAL | UNGERN som i andra ldnder - har
upptickt de torra vita vinerna fran Tokaj. De gors vanligtvis av
den inhemska grona druvan Furmint. Ett bra exempel dr Chateau
Dereszla Furmint Dry 2019 som finns i Systembolagets bestéll-
ningssortiment. Det har en fruktig doft med inslag av tropiska
frukter, frisk och friasch smak med angenima mineraltoner.
Vinet passar utmirkt att dricka till fisk- och skaldjursritter, salla-
der, bufféritter samt som apéritif.

Prova bada vinerna till en god middag - det torra till maten och
det sota till desserten!

SYSTEMBOLAGET

Chateau Dereszla Tokaji Aszu 5
Puttonyos 2016. Adelsétt vin med frisk doft
av ekfat, honung, aprikos, ananas, apelsin och
saffran. Fruktig och s6t smak med inslag av
fat, honung, aprikos, apelsinmarmelad och
mandelmassa. Du dricker det med fordel till
bla- och gronmdgelostar, patéer, gaslever och
fruktdesserter.

Nr 2901, pris 189 kr i Systembolagets
fasta sortiment. Vinet finns i néstan alla
Systembutiker.

Chateau Dereszla Furmint Dry 2019.
Bestar till 100 procent av druvan Furmint.
Torrt vitt vin med frisk doft av tropiska frukter,
frisk och frasch smak med angenédma mine-
raltoner. Passar utmérkt att dricka till fisk- och
skaldjursratter, sallader, buffératter samt som
apéritif.

Nr 73500, pris 109 kr i bestéllningssorti-
mentet. F6r mer information och bestéllning,
se granqvistbev.se/73500
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